
Charcuterie en visconcerven 
Levoni is een gerenommeerd  Italiaans familiebedrijf dat sinds 1911                                       

vleeswaren produceert met 100% Italiaanse grondstoffen 

 

Geserveerd met zwarte olijven tapenade,  Camarqueboter en toast 

Levoni Salami Paisanella                                                                                                                                                         
Salami met grof gesneden stukken pancetta en zwarte peper                                                                                                                                                      

10 

Levoni Castelspeck                                                                                                                                                                                                              
Minimaal 5 maanden gedroogde magere licht gerookte ham                                                                                                                                        

met een klein vetrandje,   gekruid met knoflook, jeneverbes  en kruiden                                                                                                                       
11 

Levoni Culatta                                                                                                                                                                           
Gedroogde ham van het fijnste deel van de achterpoot , mild gezouten                                                                                                                                         

en gekruid  minimaal 12 maanden gerijpt                                                                                                                                                                                    
13 

Charcuterie mix                                                                                                                                                                    
Paisanella, Castelspeck, Culatta en Iberico chorizo, rucola mosterdvinaigrette,                                                                                                                     
cornichons  zwarte olijven tapenade, Camarqueboter, Brioche brood en toast 

Vanaf 2 personen  16 p.p. 

Jamon Iberico de Cebo                                                                                                                                                                         
Lekkere donkere Spaanse ham van de achterpoot van Iberico varkens                                                                                                                                        

24 mnd. rijping  tomatenchutney i.p.v.  zwarte olijven tapnenade.                                                                                                                                                 
19 

 

 

Blikje Zallo Ventresca                                                                                                                                                                                 
De buikspek van witte tonijn ( Bonito del norte uit de golf van Biskaje)                                                                                                                          

dit deel van de duurzaam gevangen vis smelt op de tong.                                                                                                                                                         
19 

                                                    Naast de kaart  
Sukade   29 

Botermalse sukade van grainfed Black Angus / rode kool/                                                                                     
aardappelmousseline / Madeirajus / paddenstoelen 

 
           Tarbotfilet en Hollandse garnalen     34                                                                                                                   

Aardappelmousseline, beurre blanc, geglaceerde winterpeen en venkel 


